TRITICUM .2
Bread Lovers

www.triticum.net

PLANCHA HOJALDRE INVERTIDA

REFERENCIA: PA00307

La compaiiia mas dulce

Pequefia base de hojaldre que no necesita coccion, solo descongelacion,
ideal para elaborar postres y preparar todo tipo de platos y maridajes.

BOLLERIA

Bolleria cocida y ultracongelada.

Ingredientes

Mantequilla (leche) 82% materia grasa, harina de trigo, agua, aztcar.

Contiene gluten y leche y sus derivados (incluida la lactosa). Puede contener trazas de huevo, pescado y
frutos de cdscara.

Valor nutricional 100q de producto
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Grasas Azlcares | Proteinas Sal Fibra

Caracteristicas

TIPO PESO UNIDAD FORMATO *Peso precocido ** Medidas en cm

Aromético 99 11,5x3,2

Embalaje y transporte
UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALE PESO CAJA
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375 40x40%20 cm 60 3.4kg
Coccion

CONSERVACION DESCONGELACION ~ COCCION - % HUMEDAD TIEMPO
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12 meses -18°C 10 min 200°C - 30% 0min
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